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Golenidw, 19.06.2020 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE
na dozywianie uczniéw
Szkoly Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Goleniowie.

ZAMAWIAJACY:

Szkota Podstawowa nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Goleniowie, ul. Szarych Szeregéw 14
72-100 Goleniéw

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:

Zamawiajacy zwraca si€ z zapytaniem ofertowym o przedstawienie oferty na dozywianie uczniéw szkoly —
zgodnie ze specyfikacja- zatacznik nr 1 do oferty. Lista pomieszczern i sprzetéw oddawanych
do dyspozycji dzierzawcy stanowi zalacznik nr 5.

Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustug w zakresie przygotowywania goracych
positkéw dwudaniowych (zupa i drugie danie) dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 2
im. Henryka Sienkiewicza w Goleniowie.

Termin mozliwosci wizji lokalnej do uzgodnienia telefonicznie: 091 418 21 37.
Osoba do kontaktu: Matgorzata Giniewska,

adres e-mail: mginiewska@sp2.goleniow.pl,

telefon: 91 418 21 37

WARUNKI UDZIALU W ZAPYTANIU OFERTOWYM

Oferte moze zlozy¢ Wykonawca, ktéry:

Wykona przedmiot zaméwienia w terminie.

Rozlicza¢ sie bedzie z Zamawiajacym na podstawie faktur.

Znajduje sig w sytuacji ekonomicznej i finansowej Zapewniajgcej wykonanie zaméwienia zgodnie

z wymogami okreslonymi w zapytaniu ofertowym.

Posiada wiedzg i doswiadczenie pozwalajgce na realizacje zaméwienia zgodnie z wymogami okreslonymi
w zapytaniu ofertowym,

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferent powinien przedstawi¢ oferte na formularzu zafgczonym do niniejszego zapytania w formie oryginatu
(zatacznik nr 2 Formularz ofertowy lub innym formularzu zawlerajacym wszystkie informacje z zatacznika
nr2 ). Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.

Oferent oprécz formularza ofertowego jest zobowigzany dostarczy¢ nastepujace dokumenty:

oswiadczenie o posiadaniu odpowiednich uprawnien i wiedzy (zatgcznik nr 3),

informacje o doswiadczeniu zawodowym (zatgcznik nr 4),

aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji dziatalnosci gospodarczej lub odpis krajowego rejestru
sadowego wystawiony nie wczesniej niz 3 miesiagce przed uptywem terminu sktadania ofert,

przyktadowy jadtospis na 5 kolejnych dni z wyszczegdlnieniem gramatury i kalorycznosci kazdego dania.



VII.

VIII.

IX.

MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA OFERT

Oferta powinna by¢ dostarczona osobiscie lub przestana za posrednictwem: poczty, kuriera -

pod adres: 72-100 Goleniéw, ul. Szarych Szeregéw 14

- do dnia 06.07.2020r. do godz. 10:00 (decyduje data wplywu). Oferta powinna by¢ umieszczona
w zaklejonej kopercie z napisem: ,,zapytanie ofertowe na dozywianie uczniéw Szkoly Podstawowej nr 2
im. Henryka Sienkiewicza w Goleniowie.”

Oferent moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofaé swojq oferte.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zadac od oferentéw wyjasnien dotyczacych tresci ztozonych
ofert.

Wykonawca pokrywa wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem i dostarczeniem oferty.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Nieprzekraczalny termin wykonania zamdéwienia ustala sie: 01.09.2020r. do 30.06.2023r.

OCENA OFERTY

Zamawiajgcy dokona wyboru oferty najkorzystniejszej pod wzgledem technicznym, funkcjonalnym
i uzytkowym mieszczacej sie w budzecie zadania.

Ocena oferty zostanie dokonana na podstawie ponizszych kryteriow:

- cena positku- 70%

- przyktadowy jadtospis- 15%

- doswiadczenie zawodowe- 10%

- wysoko$¢ czynszu- 5%

INFORMACIE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZE] OFERTY

O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy zawiadomi mailowo lub telefonicznie wybranego oferenta.

DODATKOWE INFORMACIE

Osoba do kontaktu: Matgorzata Giniewska,
adres e-mail: mginiewska@sp2.goleniow.pl,
telefon: 91 418 21 37.

Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowigzania do zawarcia umowy.



Zatzcznik nr 1
Specyfikacja zamowienia

1. Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustug w zakresie przygotowywania goracych positkow
dwudaniowych (zupa i drugie danie) dla uczniéw Szkoly Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza
w Goleniowie.

2. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiécie wydane uczniom dofinansowane
przez OPS w Goleniowie.

3. Przyjmowanie oplat za wydawane positki uczniom nieobjetych dofinansowaniem OPS i pracownikéw szkoly
Wykonawca wezmie na siebie.

4. Wydawanie positkéw bedzie odbywaé sie poczawszy od dnia 01.09.2020 r. do 30.06.2023 r., od poniedziatku
do piatku z wytaczeniem okresu przerw $wiatecznych, ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo
wolnych od zaje¢ dydaktyczno- wychowawczych.

5. Wykonawca bedzie dostarczat tygodniowy jadtospis przygotowany na 5 dni (z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem), z podaniem sktadnikow wagowych (gramatury) potraw-
do akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie
z przedstawionym jadtospisem.

6. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkdw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktdw najwyzszej jakoéci i bezpieczefistwa zgodnie z normami HACCP oraz ustawg
z dnia 25 sierpnia 2006r. o} bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia
(Dz. U. z 2020r. poz. 284) ze szczegdlnym uwzglednieniem art. 52¢ ust. 1 ustawy.

7. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang wartoéé energetyczna, wielkoé positkéw oraz normy
produktow dla uczniow w wieku szkolnym. Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie pétproduktow,
positkéw gotowych, na bazie fast food lub potraw mrozonych.

8. Positek musi spetniac nastepujgce warunki ilosciowe:
a) w tygodniu Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupe i 5 x drugie danie o minimalnej gramaturze
okreslonej ponizej,

Porcja maia Porcja duza
Zupa 300 ml 300mi
Pieczywo 50g 50g
Porcja produktu 80g 100g
miesnego lub rybnego
Ziemniaki, kasza, ryz, 150g 200g
makaron, kluski, itp.
Suréwka, warzywa 100g 150g
gotowane, itp.
Pierogi, nalesniki, 200g 300g
krokiety, itp.
Napéj 250ml 250ml

9. Positki musza spetniac nastepujace warunki jakoSciowe:

a) jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo
tych samych potraw w ciagu 2 tygodni,

b) w tygodniu musi by¢ co najmniej 3 razy drugie danie miesne i 1 raz rybne,

R



d)

e)

9)
h)

10.

11.

12

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcdw wysokiej jakosci swiezych, naturalnych, mato
lub wcale przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub

aromatyzujacych,

potrawy powinny by¢ przede wszystkim gotowane, pieczone lub duszone,
smazone dopuszcza sie nie czesciej jak 1 raz w tygodniu,

do przygotowania positkow zaleca sie wykorzystywanie ttuszczéw ro$linnych

(jak najwieksze ograniczenie thuszczow pochodzenia zwierzecego), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow,
w tym takze warzyw straczkowych, nasion, réznego rodzaju kasz, umiarkowane ilosci jaj oraz soli,
zupy muszg by¢ przygotowywane na naturalnym wywarze warzywno- miesnym,
wazna jest estetyka podawanych positkow,
napoje mogg by¢ stodzone tylko miodem pszczelim i ogéinodostepne,
owoce surowe lub suszone muszg by¢ podawane w kazdym positkuy,
jezeli nie w formie surdwki to w formie Swiezo  wyciSnietego soku  (250ml)
i ogolnodostepne dla kazdego ucznia. w tygodniu jadtospis musi zawierac przynajmniej 3 rodzaje owocoéw.
Wykonawca bedzie przygotowywat positki z zachowaniem wszelkich wymogow
sanitarno- epidemiologicznych w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za
ich przestrzeganie.
Wykonawca musi spelnia¢ wszelkie uregulowane przepisami prawa powszechnie obowigzujagcego wymogi
bezpieczenstwa zywnosci i znajdowac sie pod nadzorem inspekgji sanitarnej.
Obowiagzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek ze  wszystkich  przygotowywanych
i dostarczanych positkéw kazdego dnia przez okres 72 godzin w ilosci 150g, z oznaczeniem daty, godziny,
zawartosci probki oraz podpisem osoby odpowiedzialnej za jej pobranie.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania
przez Wykonawce jadtospisu, przepisow dotyczacych technologii produkcji
i jakosci wykonywanych ustug (np. do sprawdzenia gramatury positku).
Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem
positkdw dzieciom korzystajacym ze stotowki szkolnej w tym zapewnienie osoby wydajgcej positki.
Positki, ktore s3 przedmiotem zamodwienia przygotowywane beda w siedzibie Zamawiajgcego
w pomieszczeniach dzierzawionych przez Wykonawce.
Koszty miesieczne zwigzane z dzierzawg to:

a) czynsz w kwocie min. 1.800 z} netto + 23% VAT,

b) koszty opfat eksploatacyjnych (energia elektryczna, ciepta i zimna woda, Scieki)

naliczane wedtug wskazan podlicznika,
c) w cenie czynszu zawarty jest podatek od nieruchomosci oraz koszt wywozu
nieczystosci statych.

Wykonawca zobowigzany jest do ponoszenia kosztdw za dezynsekcje i deratyzacje oraz utylizacje odpadéw
gastronomicznych (resztki positkéw) we wiasnym zakresie.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany wysokosci czynszu ze wzgledu na zmiane stawek oplat podatku
od nieruchomosci | wysokosci kosztdw wywozu nieczystosci statych.
Wykonawca zobowigzuje sie do segregowania nieczystosci statych do pojemnikéw wystawionych przez
Zamawiajacego.
Wykonawca od dnia obowigzywania umowy pokrywa wszelkie koszty Zwigzane
z utrzymaniem kuchni oraz jej funkcjonowaniem (w tym ze sprawnoscig urzadzen, zatrudnianiem
pracownikéw, zakupem $rodkdw czystosci, zakupem srodkéw i produktéw zywnosciowych).
Wykonawca weZmie na siebie obowigzek utrzymania czystosci na terenie kuchni, jadalni
i innych pomieszczen dzierzawionych oraz wspdlnych ciagéw komunikacyjnych.
Koszty zwigzane z wydawaniem positkéw, myciem naczyn, zakupem S$rodkéw czystoéci ponosi¢ bedzie
Wykonawca.
Wykonawca stworzy mozliwos¢ zakupu positkow przez pracownikow.
Zamawiajacy dopuszcza wprowadzanie zmian w umowie dotyczacych wysokosci czynszu w przypadkach
nadzwyczajnych, np. kleski zywiotowe, strajki, operacje wojenne, epidemie, itp.
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Ceny positkéw moga zosta¢ zmienione najwyzej raz w roku szkolnym po wczesniejszej akceptacji
Zamawiajacego. Prosba o zmiang cen oraz ich akceptacja lub odrzucenie wyrazone bedg na piSmie.
Samowolna zmiana cen przez Wykonawce jest podstawa do rozwigzania umowy.

Wykonawca nie moze podnaja¢ innemu podmiotowi dzierzawionych pomieszczer.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ przygotowywania positkéw przez Wykonawce na wynos dla oséb trzecich.
Wszelkie  zmiany = modernizacyjne  dzierzawionych pomieszczen, jak  réwniez  urzadzen
w nich sig znajdujacych wymagaja zgody Zamawiajacego.

Wyrazenie zgody na dokonanie zmian modernizacyjnych Zamawiajacy uzaleznia
od przestawienia przez Wykonawce projektéw planowanych robdt, okreélenia ich zakresu oraz kosztéw.
Koszty wykonania zaakceptowanych modernizacji ponosi Wykonawca.

W przypadku dokonania zmian modernizacyjnych bez zgody Zamawiajacego, Wykonawca zobowigzany
bedzie do doprowadzenia pomieszczen lub sprzetow do stanu pierwotnego,
w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego. ‘

Wykonawca nie moZze Zada¢é zwrotu nakiadéw, ktdre po zakohczeniu umowy przechodza
na wilasnos¢ Zamawiajgcego.

Wykonawca dodatkowo zobowigzuje sie do:

wykorzystywania pomieszczen tylko do celéw im przeznaczonych,

przestrzegania Regulaminu Stotowki Szkolnej,

utrzymania pomieszczen w nalezytym stanie technicznym i sanitarnym,

przestrzegania przepiséw BHP i p.poz., SANEPID

dokonywania we wilasnym zakresie i na wilasny koszt napraw, remontéw
i konserwacji oraz usuwania uszkodzen i wymiany elementéw zuzytych w zZwigzku
z prowadzong dziatalnoscig oraz w ramach przyjetych norm eksploatacyjnych,

uzgadniania z Zamawiajacym wszelkich napraw, remontow, konserwacji
i modernizacji wyposazenia przekazanego protokotem zdawczo-odbiorczym

i pomieszczen dzierzawionych,

zapewnienia korzystania przez Wynajmujacego korzystania z kuchnia na warunkach okre$lonych w umowie,
zwrotu  kuchni  po  rozwigzaniu lub  wygasnieciu umowy w stanie  niepogorszonym,
z uwzglednieniem normalnego zuzycia, bedgcego nastepstwem prawidtowego uzytkowania kuchni,
posiadania wszelkich konces;ji i zezwolen niezbednych do prowadzenia dziatalnosci.

W przypadku wygasnigcia lub rozwigzania umowy przez ktdrgkolwiek strone Wykonawca
jest zobowigzany do Tlosciowo- wartosciowego rozliczenia sie z Zamawiajgcym
i opusci¢ przedmiot dzierzawy w terminie ustalonym przez Zamawiajgcego. Nieopuszczenie
przez Wykonawcg pomieszczen daje prawo Zamawiajacemu do przejecia .przedmiotéw pozostawionych
oraz zlecenie ich wywiezienia lub zniszczenia na koszt Wykonawcy.



Zafgcznik nr 2

OFERTA
NazZWa OFErenta: ........coce oottt ettt b s e e ee e e e e e e e n e
Adres OfErENTA: ......c.coe ettt er s e e s s sre s ne e e e st e e e e r e ren s
Adres do KOreSPONAENCHI: .......ccoiiiiir ettt ettt st e e e n e
Numer telefonu: ...
adres €-Mail: .....ccoooi i e e

odpowiadajagc  na  zapytanie na  dozywianie  ucznibw  Szkoly  Podstawowej nr 2
im. Henryka Sienkiewicza w Goleniowie:

Oferujemy wykonanie przedmiotu zaméwienia za cene:

Lp. | Rodzaj sprzetu (producent i model llos¢ | Jednostkowa | VAT Wartos¢ Wartosc
urzadzenia; producent, nazwa i wersja cena netto % netto PLN brutto PLN
oprogramowania) lub ustugi PLN

Mata porcja-zupa

Mata porcja-drugie danie

Mata porcja-positek dwudaniowy

Duza porcja-zupa

Duza porcja-drugie danie

e i i L L L

Duza porcja-positek dwudaniowy

Ny | b WIN =

Wysokos¢ czynszu 23

Cena za wykonanie caloéci zadania zawierajagca w sobie wszystkie
jego elementy

Deklaruje ponadto termin wykonania zamdwienia zgodnie z zapisami podanymi w zapytaniu
ofertowym.

Oswiadczam, ze uczestniczac w procedurze wyboru wykonawcy na realizacje niniejszego zapytania:

cena brutto obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zaméwienia,

spetniam warunki udziatu w postepowaniu i wszystkie wymagania zawarte w zapytaniu ofertowym,
zapoznatem sie z trescig zapytania ofertowego, w tym ze wzorem umowy,

uzyskatem od Zamawiajacego wszelkie informacje niezbedne do rzetelnego sporzadzenia niniejszej oferty,
uznaje sie za zwigzanego trescig ztozonej oferty przez okres 30 dni od daty zlozenia oferty,

znajduje sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamodwienia, zgodnej z
wymogami okreslonymi w zapytaniu ofertowym

posiadam wiedze i do$wiadczenie pozwalajgce na realizacje zamdwienia zgodnie z wymogami okreslonymi w
zapytaniu ofertowym

stan techniczny pomieszczen i sprzetéw jest mi znany i nie wnosze do niego zastrzezen.

Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO) wobec os6b
fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w celu ubiegania sie o

udzielenie zamdwienia publicznego w niniejszym postepowaniu.

(Data i miejsce) (Pieczec i podpis/y oferenta)



Zatgeznik nr 3

OSWIADCZENIE

W zwigzku z ubieganiem sie¢ o wykonanie zamdwienia zgodnie z zapytaniem ofertowym
na , Dozywianie ucznibw Szkoly Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza
w Goleniowie” z dnia 19.06.2020r. owiadczam, ze:

. Posiadam uprawnienia do wykonywania okre$lonej dziatalnosci lub czynnosdi,
jezeli przepisy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien, w tym opinie sanitarna
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

. Posiadam niezbedng wiedze i doswiadczenie oraz dysponuje potencjatem technicznym i
osobami zdolnymi do wykonywania zaméwienia lub posiadam dostep do potencjatu
technicznego i os6b zdolnych do wykonywania zamdwienia innych podmiotéw.

. Znajduje sig w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie zamdwienia.

Osoba skiadajaca odwiadczenia $wiadoma jest odpowiedzialnosci karnej, wynikajacej
z art. 297 Kodeksu Karnego.

Data Czytelny podpis



Zatacznik nr 4
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Adres do KOreSpONAENGHI: ........ccooeeiiieiieei et cie et e e e e e e e er e e ee s e e e e e e s e ae s aenseensaenraens
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DOSWIADCZENIE ZAWODOWE

W okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skladania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krotszy -w tym okresie zostaty wykonane nastepujace

zamoOwienia:

Lp. Nazwa zamdwienia Przedmiotowy zakres ustug Data wykonania Zamawiajacy
(rozpoczecia i (nazwa i adres)
zakoriczenia)

1
2
3
l')'a't; ................................... pa——



Zatgcznik nr 5

LISTA I OPIS POMIESZCZEN I SPRZETOW ODDAWANYCH

DO DYSPOZYCJI DZIERZAWCY

WYKAZ DZIERZAWIONYCH POMIESZCZEN

1. Kuchnia

2. Magazyn produktéw sypkich, magazyn sprzetu, magazyn warzyw,

pomieszczenie socjalne

3. WC

4. korytarz

ZESTAWIENIE SPRZETU ZNAJDUJACEGO SIE W KUCHNI SZKOLY

32,40 m®

42,00 m?
1,89 m?
8,83 m?

Razem m

85,12 m®

PODSTAWOWEJ NR 2 IM. HENRYKA SIENKIEWICZA W GOLENIOWIE

WoNOLAWNR

Maszyna do rozdrabniania jarzyn
Okap kuchenny

Taboret elektryczny x 4 szt.
Patelnia elektryczna x 3 szt.
Zmywarka

Loddéwka x 2 szt.

Kuchnia elektryczna 4 palnikowa ptyta ceramiczna

Maszynka elektryczna do miesa mata Zelmer
Regatx 3

. Komplet szafek kuchennych

. Obieraczka warzyw

. Kuchenka elektryczna 2 palnikowa

. Termos z kranem

. Garnek ze stali nierdzewnej

. Naped robota KU2-1

. Maszynka elektryczna do miesa duza
. Przystawka do wyrabiania ciasta

. Rozdrabniacz odpadéw

. Stot ze stali nierdzewnej x4 szt.

. Zlew dwukomorowy x 2 szt.

. Termos obiadowy bez kranu

. Taboret kuchenny ze stali nierdzewnej x 4 szt.
. Szafka gospodarcza x 2 szt.

. Kuchnia elektryczna 4-palnikowa
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Wanna przecedzakowa duza

Termos obiadowy bez kranu ze stali nierdzewnej
Robot kuchenny Philips

Tarcza do kostki

Potmisek nierdzewny maty x 10 szt.
Pétmisek nierdzewny duzy x 10 szt.
Salaterka szklana x 9 szt.

Salaterka duralex biaty x 10 szt.

Dzbanek szklany x 12 szt.

Kubek ciemny x 50 szt.

tyzki duie x 72 szt.

tyzki mate x 70 szt.

Widelce x 72 szt.

NGz kuchenny x 81 szt.

Talerz gteboki x 80 szt.

Talerz ptytki x 70 szt.

Talerz deserowy x 42 szt.

Termos do kawy x 13 szt.

Wanna przecedzakowa mata

Deska do krojenia HACCAP x 4 szt.

Miska satynowa x 3 szt.

Garnek ze stali nierdzewnej x 2 szt.
Pokrywa satynowa x 4 szt.

Wiadro ze stali nierdzewnej 10 |

N6z masarski x 3 szt.

Szafka pod zlewozmywak

Garnek $redni 62,8 | z pokrywa satynowy
Garnek wysoki 98,2 | z pokrywa polerowany
Piec konwekcyjno-parowy z wyposazeniem



UMOWA WZOR
Zawarta W dniu ...........cccooeviiinennininense e 2020 roku, pomiedzy
Gming Golenidw, Plac Lotnikéw 1, 72-100 Goleniéw NIP 856-000-89-81

reprezentowang przez :

Krystyne Bielecka-Zagérna —Dyrektora Szkoly Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza
w Goleniowie
zwang dalej ,,Zamawiajacym" z jednej strony

zwanym dalej ,Wykonawca” z drugiej strony

zostata zawarta umowa w sprawie ustugi: , Dozywianie uczniéw Szkoly Podstawowej nr 2
im. Henryka Sienkiewicza w Goleniowie” o nastepujgcej tresci:

§1

1. Zamawigjacy zleca, a Wykonawca zobowigzuje sie do $wiadczenia ustugi , Dozywianie uczniéw
Szkoly Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza w Goleniowie”, zgodnie z warunkami okreglonymi
w zapytaniu ofertowym, stanowigcym integralng cze$¢ niniejszej umowy.

2. Wykonawca oswiadcza, ze posiada wszelkie uprawnienia i kwalifikacje niezbedne do realizacji przedmiotu
zamoéwienia.

§2

1. Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug w zakresie przygotowywania goracych positkow
dwudaniowych (zupa i drugie danie) dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 2 im. Henryka Sienkiewicza
w Goleniowie.

2. Zamawiajacy zapfaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiécie wydane uczniom dofinansowane
przez OPS w Goleniowie.

3. Wydawanie positkow bedzie odbywaé sie poczawszy od dnia  01.09.2020 r.,
od poniedziatku do piatku z wylgczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych, wakacji i dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych od zaje¢ dydaktyczno- wychowawczych.

4. Wykonawca bedzie dostarczat tygodniowy jadtospis przygotowany na 5 dni ( z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem), z podaniem sktadnikow wagowych (gramatury) potraw-
do akceptacji Zamawiajgcego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakoéci obiadéw zgodnie
z przedstawionym jadtospisem.

5. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkdw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczeristwa zgodnie z normami HACCP oraz ustawa z dnia
25 sierpnia 2006r. o} bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia
(Dz. U. z 2020r. poz. 284) ze szczegdlnym uwzglednieniem art. 52¢ ust. 1 ustawy.

6. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzglednié zalecany warto$¢ energetyczna, wielko$¢ positkéw
oraz normy produktéw dal uczniéw w wieku szkolnym. Wyklucza sie positki sporzadzane na bazie
potproduktéw, positkéw gotowych, na bazie fast food lub potraw mrozonych.

&



7.

8.
a)

b)
)
d)

e)

f)

g)
h)

i)

9.

Positek musi spetniac nastepujace warunki ilosciowe:
a) w tygodniu Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupe i 5 x drugie danie o minimalnej gramaturze
okreslonej ponizej,

Porcja mata Porcja duza

Zupa 300 ml 300ml
Pieczywo 50g 50g
Porcja produktu 80g 100g
miesnego lub
rybnego
Ziemniaki, kasza, ryz, 150g 200g
makaron, kluski, itp.

~ Suréwka, warzywa 100g 150g
gotowane, itp.
Pierogi, nalesniki, 200g 300g
krokiety, itp. .
Napé6j 250ml 250ml

Positki muszg spetniac nastepujgce warunki jakosciowe:

jadtospis  musi by¢ urozmaicony, nie  dopuszcza sie powtarzania rodzajowo
tych samych potraw w ciggu 2 tygodni,

w tygodniu musi by¢ co najmniej 3 razy drugie danie miesne i 1 raz rybne,

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci Swiezych, naturalnych,
mato lub wcale przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujacych, zageszczajacych,
barwigcych lub aromatyzujacych,

potrawy powinny by¢ przede wszystkim gotowane, pieczone lub duszone,
smazone dopuszcza sie nie czesciej jak 1 raz w tygodniu,

do przygotowania positkow zaleca sie wykorzystywanie ttuszczéw rolinnych
(jak najwieksze ograniczenie ttuszczéw pochodzenia zwierzecego), stosowanie duzej ilosci warzyw i
owocow, w tym takze warzyw straczkowych, nasion, réznego rodzaju kasz, umiarkowane ilosci jaj oraz
soli,

zupy muszg by¢ przygotowywane na naturalnym wywarze warzywno- miesnym,

wazna jest estetyka podawanych positkow,

napoje mogg by¢ stodzone tylko miodem pszczelim i ogéinodostepne,

owoce surowe i suszone musza by¢ podawane w kazdym positku,
jezeli nie w formie surdwki to w formie S$wiezo wyciSnietego soku  (250ml)
i ogdlnodostepne dla kazdego ucznia. w tygodniu jadlospis musi zawiera¢ przynajmniej 3 rodzaje
OWOCOW.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki z  zachowaniem wszelkich wymogow
sanitarno- epidemiologicznych w zakresie personelu i warunkdw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

10. Wykonawca musi speltnia¢ wszelkie uregulowane przepisami prawa powszechnie obowigzujacego

wymogi bezpieczenstwa zywnosci i znajdowac sie pod nadzorem inspekcji sanitarnej.

11. Obowigzkiem Wpykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowywanych

i dostarczanych positkéw kazdego dnia przez okres 72 godzin w ilosci 150g, z oznaczeniem daty,
godziny, zawartosci probki oraz podpisem osoby odpowiedzialnej za jej pobranie.

12. Zamawiajacy  zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w  zakresie  przestrzegania

przez Wykonawce jadtospisu, przepisow dotyczacych technologii produkcji
i jakosci wykonywanych ustug (np. do sprawdzenia gramatury positku).



13. Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem
positkéw dzieciom korzystajacym ze stotéwki szkolnej w tym zapewnienie osoby wydajacej positki.

14. Positki, ktére sa przedmiotem zamdwienia przygotowywane bedg w siedzibie Zamawiajacego
w pomieszczeniach dzierzawionych przez Wykonawce.

15. Wykonawca zobowigzany jest do ponoszenia kosztdw za dezynsekcie i deratyzacje oraz utylizacje
odpadéw gastronomicznych (resztki positkéw) we wiasnym zakresie.

16. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany wysokoéci czynszu ze wzgledu na zmiane stawek optat
podatku od nieruchomosci i wysokosci kosztéw wywozu nieczystosci statych.

17. Wykonawca zobowigzuje sie do segregowania nieczystoéci stalych do pojemnikéw wystawionych
przez Zamawiajacego.

18. Wykonawca od dnia obowigzywania umowy pokrywa wszelkie  koszty zZwigzane
z utrzymaniem kuchni oraz jej funkcjonowaniem ( w tym ze sprawnoécig urzadzen, zatrudnianiem
pracownikow, zakupem Srodkéw czystosci, zakupem $rodkéw i produktéw zywnosciowych).

19. Wykonawca wezmie na siebie obowigzek utrzymania czystosci na terenie kuchni, jadalni
i innych pomieszczen dzierzawionych oraz wspéinych ciggéw komunikacyjnych.

20. Koszty zwigzane z wydawaniem positkéw, myciem naczyn, zakupem $érodkéw czystosci ponosi¢ bedzie
Wykonawca.

21. Wykonawca stworzy mozliwos¢ biezgcego zakupu positkéw przez pracownikéw szkoly.

22. Zamawiajacy dopuszcza wprowadzanie zmian w umowie dotyczacych wysokosci czynszu w przypadkach
nadzwyczajnych, np. kleski zywiolowe, strajki, operacje wojenne, epidemie, itp.

23. Ceny positkéw mogg zosta¢ zmienione najwyzej raz w roku szkolnym po weczesniejszej akceptagji
Zamawiajgcego. Prosba o zmiane cen oraz ich akceptacja lub odrzucenie wyrazone bedg na pismie.
Samowolna zmiana cen przez Wykonawce jest podstawg do rozwigzania umowy.

24. Przyjmowanie oplat, odliczanie optat za dni, w ktérych uczeh jest nieobecny za wydawane positki
uczniom nie objetym dofinansowaniem OPS Wykonawca weZmie na siebie.

25. Wykonawca nie moze podnaja¢ innemu podmiotowi dzierzawionych pomieszczef.

26. Wszelkie  zmiany modernizacyjne  dzierzawionych  pomieszczeh, jak réwniez  urzadzenh
w nich sie znajdujacych wymagaja zgody Zamawiajacego.

27. Wyrazenie zgody na  dokonanie  zmian  modernizacyjnych  Zamawiajacy  uzaleznia
od przestawienia przez Wykonawce projektéw planowanych robdét, okreslenia ich zakresu
oraz kosztow. Koszty wykonania zaakceptowanych modernizacji ponosi Wykonawca.

28. W przypadku dokonania zmian modernizacyjnych bez zgody Zamawiajacego, Wykonawca zobowiazany
bedzie do  doprowadzenia pomieszczen lub  sprzetbw do  stanu pierwotnego,
w terminie okre$lonym przez Zamawiajgcego.

29. Wykonawca nie moze zadac zwrotu naktadéw, ktdre po zakohczeniu umowy przechodza
na whasnos¢ Zamawiajgcego.

30. Wykonawca dodatkowo zobowigzuje sie do:

a) Wykorzystywania pomieszczen tylko do celdw im przeznaczonych,

b) Przestrzegania Regulaminu Stotéwki Szkolnej,

¢) Utrzymania pomieszczen w nalezytym stanie technicznym i sanitarnym,

d) Przestrzegania przepisow BHP i p.poz., SANEPID

e) Dokonywania ~we wlasnym zakresie i na wlasny  koszt  napraw, remontow
i konserwacji oraz usuwania uszkodzen | wymiany elementéw zuzytych w  zwiazku
z prowadzong dziatalnoscig oraz w ramach przyjetych norm eksploatacyjnych,

f) Uzgadniania z Zamawiajagcym wszelkich napraw, remontéw, konserwacji i modernizacji wyposazenia
przekazanego protokotem zdawczo-odbiorczym i pomieszczen dzierzawionych,

g) Zapewnienia korzystania przez Wynajmujacego korzystania z kuchnia na warunkach okreslonych

W umowie,



h)

i)

31.

Zwrotu kuchni po rozwigzaniu lub wygasnieciu umowy w stanie nie pogorszonym,
z uwzglednieniem normalnego zuzycia, bedacego nastepstwem prawidtowego uzytkowania kuchni,
Posiadania wszelkich koncesji i zezwolen niezbednych do prowadzenia dziatalnosci.

W przypadku wygasniecia lub rozwigzania umowy przez ktdrakolwiek strone Wykonawca
jest zobowigzany do IloSciowo-  wartoSciowego rozZliczenia sie z  Zamawiajacym
i opusci¢ przedmiot dzierzawy w terminie ustalonym przez Zamawiajacego. Nie opuszczenie przez
Wykonawce pomieszczen daje prawo Zamawiajgcemu do przejecia przedmiotow pozostawionych oraz
zlecenie ich wywiezienia lub zniszczenia na koszt Wykonawcy.

8§83

Zamawiajacy zobowiazuje Wykonawce do $wiadczenia ustug objetych przedmiotem umowy takze

dla chetnych pracownikéw szkoty.

Cena positku dla pracownikéw ustalana jest przez Wykonawce. Informacja o cenie positku powinna by¢
wywieszona na tablicy informacyjnej z wyszczegdlnieniem ceny zupy, drugiego dania i catego positku.
Wykonawca moze za zgodq Zamawiajgcego Swiadczy¢ ustugi gastronomiczne na rzecz osob trzedich bez
mozliwosci spozywania tych positkéw w pomieszczeniu jadalni.

§4
Strony uzgadniajg jednostkowg cene positku mata porcja, w wysokosci ..........oeeveeene zt brutto
(STOWNIE: ..o e e e e ).
CBNA ZUPY .eveeeeeeieeeeeteeete et e e e ete e teeessereess e eaast e aense e et e e entesreeeaanaaaeanaeeareesareerneeaneaarenan zt brutto
(STOWNIE: ... e ).
Cena drugi€go dania ..........ccevceeniienieeniuenrineeieniresereeserersrersresereesenerrssressesser s sesseens zt brutto
L (0 1= ).
Strony uzgadniajg jednostkowg cene positku duza porcja, w wysokoSci ..........c......u. zt brutto
(stownie: Siedem .........cceceiiercce e s ).
00 T T {0 TR zt brutto
(SHOWNIE! ..ee ettt e ).
Cena drugiego daNIA ...........cccoceeeieeiiee e et e e e e e e ss e e e s s e e e n e e ees zt brutto
(SEOWNIE! ... s e s e ene e ).

Cena jednostkowa, o ktorej mowa w ust. 1 i 2 nie ulegnie zmianie przez caly okres obowiazywania niniejszej
umowy.
§5

Strony ustalajg, ze rozliczanie ustug, o ktorych mowa w § 1 odbywac sie bedzie w okresach
miesiecznych.
WysokoS¢ miesiecznej optaty przystugujacej Wykonawcy za usltugi stanowi iloczyn liczby rzeczywiscie
wydanych positkow w danym miesigcu i ceny positku nieprzekraczajacej kwoty dofinansowania przez
Osrodek Pomocy Spotecznej w Goleniowie.
Podstawg wyptaty naleznosci bedzie wykaz dzieci dozywianych (dofinansowanych przez OPS) w danym
miesigcu  przedstawiony przez Wykonawce do akceptacji dyrektora i faktura wystawiona
przez Wykonawce.
Nalezno$¢, o ktdrej mowa w ust. 1 platne bedzie w ciggu 14 dni od dnia otrzymania
przez Zamawiajgcego wystawionej faktury.

§6

Wykonawca zobowigzuje sie do przedstawiania Zamawiajgcemu, do akceptacji, jadlospisu positkéw
z co najmnigj 3-dniowym wyprzedzeniem.
Wykonawca bedzie ustalat jadtospis w oparciu o zatozenia zawarte w zapytaniu ofertowym.



§7

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli i badan sprawdzajacych jakoéé przygotowywanych
positkéw, pod wzgledem kalorycznosd, gramatury, temperatury, zgodnosd z ustalonym jadtospisem.
Zamawiajacy nie ma obowigzku informowania Wykonawcy o terminie kontroli.

§8

Wykonawca dzierzawi pomieszczenia kuchni i pomieszczenia pomocnicze o tacznej powierzchni
85,12 m? ( wykaz w zataczniku nr 5 do umowy) oraz urzadzenia gastronomiczne ( wykaz w zatgczniku
nr 5 do umowy).

Wykonawca zobowiazuje sie uiszczac czynsz miesieczny w wysokosci
.................................................... ztotych netto + 23% VAT oraz koszty oplaty eksploatacyjnych ( energia
elektryczna, ciepta i zimna woda, Scieki) naliczane wedtug wskazan podlicznika. W cenie czynszu
zawarty jest podatek od nieruchomosci oraz koszt wywozu nieczystoci statych. Wykonawca
zobowigzany jest réwniez do ponoszenia kosztéw za dezynsekcje i deratyzacje.

Wykonawca bedzie uiszczat nalezno$¢ za czynsz wyszczegdlniony w pkt. 2 za kazdy miesigc z géry,
na podstawie faktury wystawionej przez Zamawiajacego. Za oplaty rozliczane wedlug wskazan
podlicznika Wykonawca bedzie uiszczat optate za kazdy miesiac z dotu, na podstawie faktury
wystawionej przez Zamawiajgcego.

Dzierzawione pomieszczenia oraz wyposazenie gastronomiczne przekazane zostang Wykonawcy
protokotem zdawczo-odbiorczym.

§9

Dzierzawione pomieszczenia beda uzytkowane przez Wykonawce bez prawa dokonywanie zmian
w ich konstrukgii.
Wykonawca nie moze oddawac zajmowanych pomieszczeft w podnajem osobie trzeciej.

§ 10

Wykonawca zobowigzuje sie uzywac dzierzawione pomieszczenia w  sposéb odpowiadajacy
ich przeznaczeniu przestrzegajac przepiséw p.poz., bhp, sanepid.

Wszystkie uchybienia w przestrzeganiu wymogdw naznaczonych przepisami  okreslonymi
w pkt. | obcigZajg Wykonawce.

Koszty utrzymania porzadku i czystosci w dzierzawionych pomieszczeniach oraz koszty zakupu érodkéw
czystosci lezg po stronie Wykonawcy.

§ 11

Wykonawca zobowigzuje si¢ do uzytkowania urzadzen zgodnie z instrukcjami eksploatacji, warunkami
technologicznymi oraz z nalezytg starannoscia.

Wykonawca oswiadcza, Ze stan pomieszczen i urzadzen jest mu znany i nie wnosi do niego zastrzezefh.



wnN =

§12

Konserwacje, remonty biezgce najmowanych urzadzen Wykonawca bedzie wykonywat na swoj koszt
z czestotliwoscig zgodng z instrukcjg eksploatacii tych urzadzen oraz technologig uzytkowania.

Wykonawca w przypadku zZniszczenia, zgubienia fub kradziezy dzierzawionego
sprzetu zobowigzuje sie odkupi¢ nowy sprzet tej samej klasy.

Ubytki naczyn kuchennych zwigzanych ze sttuczkami na biezgco uzupetnia Wykonawca.

§ 13

Dokonywanie zmian w dzierzawionych urzadzeniach wymaga zgody Zamawiajacego.
Kazda zmiana technologiczna wymaga pisemnej zgody Zamawiajgcego.

§ 14

Umowe zawarto Na CZas OKIrESI0NY T vueriieeeerecanerensmnnessornsessssnmsnsncssnescsesans e ssscessnsessseneseseseessemesssens
Strony ustalajg 3 miesieczny okres wypowiedzenia niniejszej umowy.
Umowa niniejsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktérym mowa w ust. 2
w nastepujacych wypadkach:
a) naruszenia przez Wykonawce zapiséw zawartych w zapytaniu ofertowym,
b) uniemozliwienia Zamawiajacemu kontroli,
c) stwierdzenie przez Zamawiajacego, ze Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowigzkdw,
a w szczegolnosci stwierdzenia, ze Wykonaweca przygotowuje positki niezgodnie z ustalonym
jadtospisem, positki maja za matg gramature, itp.
d} niewywigzywanie sie z zobowigzan zwigzanych z dzierzawionymi pomieszczeniami i urzgdzeniami
( np. nieuiszczanie optat za czynsz i media w wysokosci odpowiadajgcej wysokosci czynszu
za okres 2 m-cy)
e) niewykonywanie przez Wykonawce biezacych napraw i konserwacji,
f) podnajecie bez zgody Zamawiajgcego pomieszczen lub ich czesci,
g) zmiana bez zgody Zamawiajacego przeznaczenia lokalu lub zaprzestanie w nim dziatalnosci,
h) wykonanie bez zgody Zamawiajgcego modernizacji pomieszczen lub sprzetéw,
i} nieprzestrzeganie przez Wykonawce obowigzujgcych go przepiséw bhp, p.poz i sanepid.

4. W przypadku rozwigzania umowy z ktorejkolwiek przyczyny wymienionej w ust 3 pkt. a-i niniejszej

umowy, Wykonawca obowigzany jest rozliczy¢ sie z Zamawiajagcym i opusci¢ przedmiot najmu
w terminie wskazanym przez Zamawiajgcego.

Nieopuszczenie przez Wykonawce lokalu w terminie, o ktérym mowa w ust. 4 umowy daje prawo
Zamawiajgcego do przyjecia przez Niego lokalu na koszt Wykonawcy (oprdznienie lokalu).

W sytuacji okreslonej w ust. 5 umowy Zamawiajacy uprawniony jest do usunigcia i zniszczenia
pozostawionych w lokalu rzeczy (towardw, urzadzed wyposazenia). ZamawiajgCy hie ponosi
odpowiedzialnosci za powstate w ten sposéb straty Wykonawcy. W przypadku pozostawienia w lokalu
przez Wykonawce przedmiotdw wartosciowych - w rozumieniu Rozporzadzenia Rady Ministréow
z dnia 18 marca 1999 r. w sprawie zbywania niektérych ruchomosci stanowigcych wiasnos¢ Skarbu
Panstwa lub podlegajgcych sprzedazy przez organy administracji rzgdowej na podstawie przepisow
szczegolnych (Dz. U. z 2018 poz. 1016) lub w rozumieniu przepiséw zastepujacych to rozporzadzenie -
zostaja one przez Zamawiajacego przekazane do depozytu sadowego na koszt bylego Wykonawcy.



1.

§ 15
W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowg zastosowanie znajdujg powszechnie obowiazujace przepisy
prawa, w tym w szczegdinasd Kodeksu Cywilnego i Ustawy Prawo zaméwien publicznych.

W przypadku gdy Strony nie dojdg do porozumienia, ewentualne spory zwigzane z realizacja niniejszej umowy
Strony podaja pod rozstrzygniede Sadu Powszechnego wiasdwego miejscowo dla siedziby Zamawiajacego.

Umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dia kazdej ze stron.

WYKONAWCA: ZAMAWIAJACY:






